KA@RU

Japanisches Sushi Restaurant




SUPPEN

V1 MISOSHIRUY (MISO SUPPE) 3,00
TRADITIONELLE JAPANISCHE
SUPPE AUS SOJABOHNENPASTE
MIT TOFU & GEMUSE

V2 SUIMONOY (KLARE SUPPE) 3,00
JAPANISCHE SUPPE MIT SEETANG

V3 TAMAGOIJIRUY 3,00
(EIERBLUMENSUPPE)
KLASSISCHE JAPANISCHE SUPPE MIT
EIERBLUMEN IN DASHI-BRUHE

UDON-SUPPEN

MIT JAPANISCHEN REISNUDELN

Ul YASAI UDON-SUPPE 11,50
MIT SHITAKE, KAROTTEN,
AUBERGINE, SUSSKARTOFFEL,
PAPRIKA UND CHILI PASTE

U2 TORI UDON-SUPPE 13,50
MIT GEBRATENEM HUHNCHEN,
SHITAKE, KAROTTEN,

ROTE ZWIEBELN UND LAUCH

U4 KAMO UDON-SUPPE 13,50
MIT GEBRATENER ENTE,

SHITAKE, KAROTTEN,

ROTE ZWIEBELN UND LAUCH VORSPEISEN

V6 GURKENSALAT 3,50
GURKEN MIT SESAM IN
JAP. DRESSING

V7 GOMA WAKAME? 4,30
GRUNE ALGEN MIT SESAM IN
JAPANISCHEM DRESSING

V8 HUIKI 4,30
GEKOCHTE HJUIKI-ALGEN, MIT
SHIITAKE-PILZEN UND LOTOS-
WURZELN VERFEINERT IN
JAPANISCHEM DRESSING

V9 EDAMAME 4,50
GEKOCHTE UND GESALZENE
GRUNE SOJABOHNEN

V10 EDAMAME SPICY 4,50
GEKOCHTE UND GESALZENE
GRUNE SOJABOHNEN, SCHARF

V11 GYU TATAKI 6,00
MARINIERTES RIND
AUF JAPANISCHE ART

V12 YAKITORIY 4,30
GRGRILLTE HAHNCHENSPIESSE
MIT TERIYAKI-SAUCE

V13 GYOZA 6,00
5 JAPANISCHE KNUSPRIGE DUMPLINGS
MIT HUHNCHENFLEISCH UND GEMUSE
SERVIERT MIT DRESSING

V14 MARINIERTER LACHS 7,00
MIT AVOCADO?Y
ROHER, SANFT IN SESAM-ERDNUSS-SAUCE
MARINIERTER LACHS MIT AVOCADO &
GURKE

V16 MINI SEAFOOD-MIX 8,50
GEBRATENER JAKOBSMUSCHEL-
UND GARNELENSPIESS AN
JALAPENOS SAUCE,
MIT GEMUSE, LEICHT SCHARF

V17 KAMO TATAKI 6,00
MARINIERTE ENTE MIT
JALAPENOS,LEICHT SCHARF




WARME HAUPTGERICHTE

ALLE GERICHTE WERDEN MIT REIS

SERVIERT
10,50
FRITTIERTER TOFU SERVIERT
MIT TEMPURA SAUCE, LAUCH
UND ALGENSTREIFEN
13,50

KNUSPRIG ZARTER SCHWEINEBAUCH
MIT SESAM MISO SAUCE

14,50
GEBRATENER LACHS MIT
GEMUSE UND TERIYAKI SAUCE

WARME HAUPTGERICHTE UND DOMBURI

14,50
GEBRATENER LACHS MIT
GEMUSE UND SUSSER MISO-SAUCE

14,50
GEBRATENES HUHNCHEN MIT
GEMUSE UND TERIYAKI SAUCE

14,50
GEBRATENES HUHNCHEN
MIT GEMUSE UND WASABI
PEPPER SAUCE

16,50
ZART GEBACKENE ENTE MIT
GEMUSE UND TERRIAKY SAUCE

18,50

GEGRILLTE LAMMKOTTLETS MIT
CHILI MISO SAUCE UND GEMUSE

DOMBURI

AUF REIS GEBETTETE JAPANISCHE SPEZIALITATEN

12,50
SHITAKE, KAROTTE, AUBERGINE,
SUSSKARTOFFEL, PAPRIKA,
TERIYAKI SAUCE

13,50

GEBRATENES HUHNCHEN MIT
GEMUSE, El UND TERIYAKI SAUCE

13,50
CURRY MIT HUHNCHEN NACH
JAPANISCHER ART
18,50
GEBRATENER AAL, SESAM UND
@ @ UNAGI SAUCE
14,50

CURRY MIT BEEF, GEMISCHTEN
PILZEN, NACH JAPANISCHER ART




TEMPURA

KNUSPRIG FRITTIERTE GARNELEN, FISCH \ an |
UND VERSCHIEDENE GEMUSESORTEN

16,50
5 GEMUSE, 2 EBI TEMPURA, 2 WEISSER FISCH

EINFACH SELBER ZUSAMMENSTELLEN
JEDE AUSWAHL ENTHALT 2 STUCK
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2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
6,00
6,00
4,00
4,00
3,00

shi Teller GRUN 3,80

(HOSO-MAKI JE 6 STUCK)

4

G1

GURKE

G2
EINGELEGTER JAP. RETTICH

G3
JAP. EIEROMELETTE

G4
KURBISSTREIFEN JAP. EINGELEGT -,

G5
BAMBUSSPROSSEN GEWURZT

G6
SPINAT UND SESAM




SUishi Teller GELB 4,30

(HOSO-MAKI JE 6 STUCK | NIGIRI 2 STUCK | GUNKAN 2 STUCK)

SUSHI | TELLER GELB

Y1
THUNFISCH

Y2
LACHS

Y4
AVOCADO

Y5
GEGRILLTER LACHS, MAYO

Y6
JAP. EIEROMELETTE

\¥
TINTENFISCH

Y8
TOFUTASCHEN,
FRITTIERT SUSSLICH

Y9
MIT ALGENSALAT

Y10
AVOCADO, TERRIAKY-SAUCE
UND SESAM

Y11
GURKE UND GEKOCHTE
RIESENGARNELE

Y12
GRUNER SPARGEL

Y13
GRUNER SPARGEL
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v Sushi Teller BLAU 5,00

(FUTO -MAKI 3 STUCK | URA-MAKI 4 STUCK | NIGIRI 2 STUCK | GUNKAN 2 STUCK | SPRING ROLL 4 STUCK )

B1
AVOCADO, GURKE, EI, KURBIS, EINGELEG-
TER RETTICH, BAMBUSSPROSSEN, KREBS-
FLEISCHMISCHUNG, MAYO

B2
AVOCADO, GURKE, KREBSFLEISCHMISCHUNG,
FISCHROGEN , MAYO

B3
AVOCADO, GURKE, KREBSFLEISCHMISCHUNG,
MAYO,
IN SESAM GEWALZT

B4
TOMATE, MOZZARELLA, AVOCADO,
BASILIKUM, IN SESAM GEWALZT

B5
GERAUCHERTER LACHS, GURKE,
FRISCHKASE, FRUHLINGSZWIEBEL, SESAM

B6
LACHS, GURKE, LAUCH, AVOCADO, SESAM

B7
LACHS, GURKE, LAUCH, AVOCADO, SESAM,
CHILISAUCE

B9
GEKOCHTE RIESENGARNELE

B10
BUTTERFISCH

B11
KALTWASSER-SHRIMP

B12
LACHS

B13
MAKRELE

B14
GEWURZTES LACHSMOUSSE, CHILISAUCE

B15
GEWURZTES LACHSMOUSSE, CHILIMAYO

B16
LACHS, GURKE, FISCHROGEN,
TEMPURAFLOCKEN, ROSTZWIEBELN

B17

GEGRILLTER LACHS, AVOCADO, TOMATE,
GURKE, CHILISAUCE

B18
TOFUTASCHEN SUSSLICH, AVOCADO, OSHINKO,
SPINAT MIT SESAMSAUCE

B19
OSHINKO, KAMPYO, AVOCADO, GURKE,
BAMBUS, SOYA PAPIER, SESAM



TEMAKI

(JE1STUCK)

B30

B31

B32

B33

B34

B35

B36

B37

TEKKA-TEMAKI

THUNFISCH, FRUHLINGSZWIEBEL,
AVOCADO, GURKE, SALAT,

AUF WUNSCH SPICY

SAKE-TEMAKI
LACHS, FRUHLINGSZWIEBEL,
AVOCADO, GURKE, SALAT

EBITEM-TEMAKIY

FRITTIERTE GARNELE, AVOCADO,
GURKE, SALAT, UNAGI-SAUCE,
GEWURZT

CALIFORNIA-TEMAK]? 3 14)
AVOCADO, GURKE, SALAT,
KREBSFLEISCHMISCHUNG, MAYO

KAORU-TEMAKIY

GEGRILLTE LACHSHAUT, AVOCADO,
GURKE, SALAT, SESAM UND
UNAGI-SAUCE

IKURA-TEMAKI
LACHSKAVIAR, AVOCADO, GURKE,
SALAT

GRILLED LACHS-TEMAKI
LACHS, FRUHLINGSZWIEBEL, AVOCA-
DO, GURKE, SALAT, MAYO, SESAM

TAMAGO-TEMAKI|Y

JAP. EIEROMELETTE, AVOCADO,
GURKE, SALAT UND UNAGI-SAUCE,
SESAM




. SushiTeller ROT 6,00

R1
R2
R4
R6
R8
R9

R10

R11
R12
R13
R14
R15
R16

R17

R19

(FUTO -MAKI 3 STUCK | URA-MAKI 4 STUCK | NIGIRI 2 STUCK | GUNKAN 2 STUCK )

MAGURO-NIGIRI
THUNFISCH

MAGUROZUKE-NIGIRI
THUNFISCH ANGEBRATEN

UNAGI-NIGIRIY
AAL GEGRILLT NACH JAP. ART

SUZUKI-NIGIRI
WOLFSBARSCH

HAMACHI-NIGIRI
GELBSCHWANZFISCH

HOTATEGAI-NIGIRI
JAKOBSMUSCHEL

HOTATEGAI-NIGIRI FLAMBIERT
JAKOBSMUSCHEL MIT MOZZARELLA ,
FLAMBIERT

LACHS-AVOCADO-NIGIRI FLAMBIERTY
FLAMBIERTER LACHS. AVOCADO, SESAM

TAKO-NIGIRI
OKTOPUS

SPICY TUNA-GUNKAN
GEHACKTER THUNFISCH, SCHARF

MASAGO-GUNKAN? 2
FISCHROGEN

IKURA-GUNKAN
LACHSKAVIAR

TOBIKKO-WASABI-GUNKAN? *2)
IN WASABI EINGELEGTE FISCHROGEN

SPICY-TUNA URA-MAKI
GEHACKTER THUNFISCH, AVOCADO,
GURKE, SCHARF

GUNKAN SPECIAL

GEHACKTE JAKOBSMUSCHEL,
KALTWASSER-SHRIMP, CHILI SAUCE,
LEICHT SCHARF



THUNFISCH, FISCHROGEN, MIT
GEROSTETEN ZWIEBELN,
AVOCADO, GURKE

THUNFISCH, FISCHROGEN,
AVOKADO, GURKE

THUNFISCH, AVOCADO, GURKE,
MIT GEROSTETEN ZWIEBELN,
MANGOSAUCE LEICHT SCHAREF,

SPINAT, AVOCADO, GARNELEN,
MOZZARELLA, HAUSSAUCE

OKTOPUS, AVOCADO, GURKE,
SESAM, FRUHLINGSZWIEBEL, INGWER,
MANGOSAUCE LEICH SCHAREF,

LACHS, FISCHROGEN-FLOCKEN,

AVOCADO, GURKE
EXTRA SAUCEN EXTRA BEILAGEN
(DUNKEL, SUEESLICH)" 0,80
(PIKANT)Y 0,80 2,50
(LEICHT SCHARF) 0,80 0,50
(SCHARF)" > 0,80 0,50
(LEICHT SCHARF) 0,80 1,00
ZUSATZSTOFFE:

1) MIT GESCHMACKSVERSTARKER, 2) MIT FARBSTOFFEN, 3) MIT ANTIOXIDATIONSMITTELN, 4) MIT KONERVIERUNGSSTOFFEN,
5) MIT SCHWEFELDIOXID, 6) MIT SCHWARZUNGSMITTTEL, 7) MIT PHOSPHAT, 8) MIT MILCHEIWEISS, 9) KOFFEINHATIG, 10)
CHININHALTIG, 11) MIT SUSSUNGSMITTELN, 12) ENTHALT EINE PHENYLALAMINQUELLE, 13) GEWACHST,

13) KANN DIE AUFMERKSAMKEIT VON KINDERN BEEINTRACHTIGEN

14) ENTHALT SURIMI

UNSERE ALLERGENE ERHALTEN SIE AUF ANFRAGE BEI UNSEREM SERVICE PERSONAL ODER ONLINE AUF SUSHIKAORU.DE

EXTRAS & SUSHI | TELLER ROT
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KAZIRU SPECIALS

12,00 12,00
FRITTIERTE GARNELE, AVOCADO, MANGO, GEGRILLTER AAL, GURKE, AVOCADO, INGWER,
CHILI-MAYO, SESAM, TENKATSU FLOCKEN ROSTZWIEBEL, KREBSFLEISCHMISCHUNG, CHLI-MAYO,
UNAGI-SAUCE, IN TEMPURAMEHL FRITTIERT

12,00 13,00
LACHS, KREBSFLEISCHMISCHUNG, AVOCADO, FRITTIERTE GARNELE, AVOCADO, IKURA,
UNAGI-SAUCE, CHILI-MAYO, IN PANKOMEHL CHILI-MAYO, FRUHLINGSZWIEBEL, SESAM
FRITTIERT

13,50 14,00
THUNFISCH LEICHT SCHARF, TEMPURA INGWER, FRITTIERTER KREBS, GURKE, AVOCADO,
TOGARASHI-CHILI, CHILI-SAUCE FISCHROGEN, CHILI-MAYO, UNAGI-SAUCE

14,00 14,00
THUNFISCH, LACHS, KREBSFLEISCHMISCHUNG, GEGRILLTER LACHS, MANGO, AVOCADO, SESAM,
WEISSER FISCH, AVOCADO, GURKE, CHILI-MAYO SCHNITTLAUCH, MASSAGO, MANGO-SAUCE




7“RU SPECIALS

14,00

GEGRILLTER AAL, GARNELE, AVOCADO,
GURKE, SESAM, UNAGI-SAUCE, CHILI-MAYO

15,00
GEGRILLTER AAL, FRITTIERTE GARNELE,
UNAGI-SAUCE, CHILI-MAYO, SESAM

16,50
THUNFISCH, AVOCADO, GURKE, SCHNITTLAUCH,
SESAM, UNAGI-SAUCE, SCHARFE CHILI-SAUCE

13,00
FLAMBIERTER LACHS, AAL,
AVOCADO, GURKE, GARNELE,
FISCHROGEN, UNAGI &
CHILI-MAYO SAUCE

14,50

ERDBEEREN, FRITTIERTE GARNELE, SESAM,
CHEFS HONIG-SAUCE

15,50
FLAMBIERTER LACHS, LACHS, PHILADELPHIA,
OSHINKO, AVOCADO, UNAGI-SAUCE, FISCHROGEN

13,00
FRITTIERTE GARNELE, AVOCADO,
GURKE ROSTZWIEBELN,
UNAGI-SAUCE, CHILI-MAYO

13,00
GEGRILLTE LACHSHAUT, LACHS,
GEGRILLTER AAL, PHILADELPHIA,
AVOCADO, GURKE,LACHSKAVIAR, UNAGI-SAUCE

STVI23dS NYOVH
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UNSERE SETS

18,00
(R2) MAGUROZUKE NIGIRI & (B12) SAKE NIGIRI (JE 1 STUCK)
(Y6) TAMAGO & (B9) EBI NIGIRI (JE 1 STUCK), (B16) CRUNCHY
URA-MAKI (4 STUCK) (G1) KAPPA & (Y5) GRILLED SAKE HOSO
MAKI (JE 3 STUCK)

18,00
(B18) VEGI URA-MAKI (4 STUCK), (B19) VEGI FUTO-MAKI
(3 STUCK) (Y10) AVOCADO & (Y6) TAMAGO NIGIRI (JE 1 STUCK)
(G1) KAPPA & (G2) OSHINKO MAKI (JE 3 STUCK)

22,00
(R2) MAGUROZUKE NIGIRI (2 STUCK), (R4) UNAGI NIGIRI
(2 STUCK) (R11) FLAMBIERTE LACHS NIGIRI (2 STUCK),
(B17) SAKE SPRING ROLL (4 STUCK)

25,00
(B12) SAKE-NIGIRI, (R1) TUNA-NIGIRI,
(R2) MAGUROZUKE-NIGIRI, (B9) EBI-NIGIRI,
WEISSER-FISCH NIGIRI (JE 2 STUCK)

18,00

(B12) SAKE NIGIRI (8 STUCK)

18,50
(G1) KAPPA & (Y2) SAKE HOSO-MAKI (JE 3 STUCK)
(B6) ALASKA, (B2) CALIFORNIA?®) &
(B16) CRUNCHY URA-MAKI (JE 4 STUCK)

26,00
(Y2) SAKE & (G1) KAPPA HOSO-MAKI (JE 3 STUCK),
(B2) CALIFORNIA URA-MAKI 23 (4 STUCK), (R21) EBI
TEMPURA, (R22) SAKE & (R23) EXOTIC FUTO-MAKI
(JE 3 STUCK)

32,00
(R17) SPICY TUNA URA-MAKI & (S4) CRISPY
URA-MAKI (JE 4 STUCK) (R2) MAGUROZUKE &
(R11) FLAMBIERTE LACHS NIGIRI (JE 2 STUCK) (R19) GUNKAN
SPECIAL (2 STUCK), (B16) CRUNCHY URA-MAKI (4 STUCK)




SPEZIALITATEN

9,50
MARINIERTER ANGEBRATENER
THUNFISCH, ROHE LACHSROSETTEN
MIT IKURA & WEISSER FISCH, HAUSSAUCE

26,00
VERSCHIEDENE FISCHSORTEN,
GARNIERT AUF EINEM HOLZTABLETT
DAZU WIRD REIS SERVIERT,
INGWER, WASABI

29,00
EINE BELIEBTE KOMBINATION VON
SASHIMI (ROHER FISCH) UND EINER
AUSWAHL VERSCHIENDER SUSHI
INGWER, WASABI

16,00
ANGEBRATENER MARINIERTER THUNFISCH,
MIT SOJA LEMON SAUCE (7 STUCK)

26,00

VERSCHIEDENE FISCHSORTEN AUF
SUSHIREIS GARNIERT MIT VERSCHIE-
DENEN GEMUSE, INGWER, WASABI

KOMBINATION AUS LACHS,

15,50

THUNFISCH UND WEISSER FISCH,

INGWER, WASABI

9 STUCKE LACHS
INGWER, WASABI

9 STUCKE THUNFISCH
INGWER, WASABI

14,00

17,00

SPEZIALITATEN

13

a
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MITTAGSMENUS

VON 11:30 BIS 14:00 UHR
M1 BIS M10 INKL. MISOSUPPE

10,00 €
LACHS, THUNFISCH, GARNELE, WEISSER FISCH
& MAKRELE NIGIRI (JE 1 STUCK)
KAPPA MAKI & SAKE MAKI (JE 3 STUCK)

10,00 €
CRUNCHY URA MAKI (4 STUCK)
SAKE NIGIRI & TUNA NIGIRI (JE 1 STUCK)
GRILLED SAKE & KAPPA HOSO-MAKI (JE 3 STK.)

13,00
SAKE NIGIRI (3 STUCK)
ALASKA URA MAKI (4 STUCK)
SAKE MAKI, AVOCADO MAKI (JE 3 STK.)

10,00 €
THUNFISCH, LACHS, WEISSER FISCH

9,00 €
TAMAGO NIGIRI & AVOCADO NIGIRI (JE 1 STUCK)
KAPPA & OSHINKO HOSO-MAKI (JE 3 STUCK)
VEGIE FUTO-MAKI (3 STUCK)

12,00 €
SAKE FUTO-MAKI (3 STUCK)
EBITEM FUTO-MAKI (3 STUCK)
CALIFORNIA URA-MAKI (4 STUCK)

12,00 €
GEBRATENES HUHNCHEN TERRIYAKI MIT REIS
UND GEMUSE, ZWEI EBI TEMPURA & 2 GYOZA

12,00 €
LACHS-MISO MIT REIS UND GEMUSE,
2 EBITEMPURA, 2 GYOZA

12,00 €
GEGRILLTE LAMM KOTTLETS MIT CHILI MISO
SAUCE, REIS UND GEMUSE, 2 EBI TEMPURA,
2 GYOZA




NABEMONO:
AM TISCH GEKOCHT

NUR ABENDS AUF VORBESTELLUNG

SHABU SHABUY PRO PERSON 35,00
(AB 2 PERSONEN)

BEI SHABU SHABU HANDELT ES SICH UM
EINE ART JAPANISCHES FONDUE

DUNN GESCHNITTENES RINDFLEISCH,
VERSCHIEDENE GEMUSESORTEN DER
SAISON, WIE CHINAKOHL, ZWIEBELN,
MOHREN, BAMBUSSPROSSEN, PILZE,
GLASNUDELN UND TOFU WERDEN
EIGENSTANDIG PORTIONSWEISE IN EINER
BRUHE GEGART UND ANSCHLIESSEND IN
VERSCHIEDENE DIPS GETAUCHT.

DAZU WIRD REIS SERVIERT.

SUKIYAKIY PRO PERSON 35,00
(AB 2 PERSONEN)

AUCH SUKIYAKI IST EINE ART
JAPANISCHES FONDUE

WIE BEIM SHABU SHABU WIRD DUNN
GESCHNITTENES RINDFLEISCH,
VERSCHIEDENE GEMUSESORTEN DER
SAISON WIE CHINAKOHL, ZWIEBELN,
MOHREN, BAMBUSSPROSSEN, PILZE,
GLASNUDELN UND TOFU SELBST AM TISCH
GEGART UND ZWAR IN EINER
SUSSLICHEREN SAUCE AUF SOJABASIS.

DIE GEGARTEN BISSEN WERDEN
ANSCHLIESSEND NACH BELIEBEN IN
VERQUIRRLTES ROHES EI GETAUCHT.

DAZU WIRD REIS SERVIERT.
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DESSERTS & JAPANISCHE SPIRITUOSEN

3,50
2 KLEBEREISEKUCHEN MIT
1X SCHOKOLADE
1X STRAWBERRY-CHEESECAKE

3,50

2 KLEBEREISEKUCHEN MIT
1X MATCHA GREEN TEA EIS-FULLUNG
1X COCONUT EIS-FULLUNG

3,50
KASEKUCHEN

3,50
FRISCHE MANGO, GEWURFELT

0,70 L
JAPANISCHE SPIRITUOSE ,KAIDO*

2cl

0,64 L
SHOCHIKUBAI SHIRAKABEKURA
JUNMALI JAPANISCHER REISWEIN
(TROCKEN)

0,72 L
GINJO GOKUJO
JAPANISCHER REISWEIN

29,00

AUS AUSGEWAHLTEN SUSSKARTOFFELN

3,80

32,00

56,00

3,50
JAPANISCHER HONIGKUCHEN

je Stick 3,50
JAPANISCHER PFANNKUCHEN VERSCH.
FULLUNGEN: (D06) CHOCOLATE CREME (D08)
STRAWBERRY & CREAM, (D09) GREEN TEA
CUSTARD, (D11) LEMON CHEESE CAKE,

3,50
WARMER SCHOKOLADEN KUCHEN,
MIT FLUSSIGEM SCHOKOLADENKERN

EISKREATIONEN

1 KUGEL 2,50
JEDE WEITERE KUGEL 1,50
SESAM
GRUNTEE

JAPANISCHE ZITRONE

0,70 L 29,00
JAPANISCHE SPIRITUOSE
,KUMASHOCHU“ AUS REIS
2cl 3,80
0,72L 39,00

KIKUSUI JUNMAI GINJO
JAPANISCHER REISWEIN

WEITERE SAKE SORTEN ERHALTEN SIE AUF
ANFRAGE BEI UNSEREM SERVICEPERSONAL



GETRANKE

SOFTDRINKS

STILL / MEDIUM / CLASSIC

0,2L

2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50

2,80
2,80
2,80

0,25L
2,50

SEICHA MATCHA LIMONADE

BIERE

JAPANISCHE BIERE

WEIZENBIER, ERDINGER

0,2L
0,3L
0,33 1L
0,33 1L

0,33 1L
0,33 1L
0,33 1L
0,33 1L

05L
05L
05L

05L
05L

0,4L

4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20

4,00

0,75L
6,50

0,331L
3,50
3,50
3,50

2,40
3,40
2,90
2,90

3,90
3,90
3,90
3,90

3,90
3,90
3,90

3,90
3,90

TEE

- EXCLUSIVE SPEZIALMISCHUNG DES

HAUSES -

»,MEDIZIN WAR DER TEE ZUERST. GETRANK
WURDE ER DANACH. “(KAKUZO OKAKURA,
JAPANSICHER KULTURPHILOSOPH, 1862-
1913). REGELMASSIGER TEEGENUSS REGT
DIE BLUTZIRKULATION AN, SCHARFT DIE
GEISTIGE WACHHEIT, ERWEITERT DAS BE-
WUSSTSEIN, UNTERSTUTZT DIE ABWEHR-
KRAFTE DES KORPERS UND BESCHLEUNIGT
DEN STOFFWECHSEL

2,50
EINE SEHR GESUNDE TEESPEZIALITAT AUS
BUCHWEIZEN, ENTHALT VIEL RUTIN UND
IST GUT FUR DIE GEFASSE

2,50
GEROSTETER GRUNER TEE AUS JAPAN,
SEHR WENIG KOFFEIN UND SAURE, MA-
GENFREUNDLICH SEHR EMPFEHLENSWERT
ZU FRITTIERTEN SPEISEN

2,50
2,90
2,90

MIT FRISCHEM INGWER FRISCHER MINZE UND HONIG

KAFFEE
2,30
2,40
2,50
2,90
3,10
SPIRITUOSEN
2cl 3,20
4cl 4,20
2cl 4,50
2cl 4,60
DER BERUHMTE KRAUTER-LIQUEUR
2cl 5,20

JAPANISCHE SPIRITUOSEN

(REISWEIN) 125ml 5,20
HEISS ODER KALT, IM TOKKURI-KANNCHEN

(PFLAUMENWEIN) 4cl 2,60

500 ml (FLASCHE) 9,00

(AUF ANFRAGE) 2cl 5,50

GETRANKE
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= WEIN E
=
S
=% KAORU DRINKS
m
5,90 €
GIN, LIMETTENSIRUP, SODA WASSER, FRISCHE MINZE
RIESLING GLASO0,2 L
4,50 €
BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM
6,90 €
LAUMERSHEIMER KAPELLENBERG
KNIPSER, LAUMERSHEIM
BURKLIN-WOLF, WACHENHEIM
6,50 €
DEIDESHEIMER PARADIESGARTEN
BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM
BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM
WEISSBURGUNDER
5,50 €
P.J. VALKENBERG, WORMS
5,90 €
BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM
PHILIPP KUHN, LAUMERSHEIM
MARKUS SCHNEIDER, ELLERSTADT
5,50 €
RINGS, FREINSHEIM
70% WEISSBURGUNDER, 20% SILVANER,
5% MUSKATELLER, 5% GEWURZTRAMINER
CHARDONNAY
4,70 €
DOMAINE DE LUC, LANGUEDOC
KNIPSER, LAUMERSHEIM
GRAUBURGUNDER
5,50 €
P.J. VALKENBERG, WORMS
5,90 €

MESSMER, BURRWEILER

18 BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM

KARAFFEOQ,5 L

9,90 €

17,00 €

16,00 €

13,50 €

14,50 €

13,50 €

11,75 €

13,90 €

14,50 €

FLASCHE 0,75 L

24,00 €

PENVIES

22,50 €

25,50 €

19,00 €

20,50 €

24,00 €

24,00 €

19,00 €

16,00 €

29,50 €

19,00 €

20,50 €

23,50 €




SAUVIGNON BLANC GLASO.2L

7,60 €
BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM

7,90 €
KNIPSER, LAUMERSHEIM
PHILIPP KUHN, LAUMERSHEIM
ROSEWEIN
590¢€
PHILIPP KUHN, LAUMERSHEIM
5,90 €
WEINGUT PFLUGER, BAD DURKHEIM
ROTWEIN
6,90 €
PHILIPP KUHN, LAUMERSHEIM
6,30 €
MARKUS SCHNEIDER, ELLERSTADT
KNIPSER, LAUMERSHEIM
590¢€
PAOLOLEO, ITALIEN - APULIEN
6,90 €

BODEGA PALACIOS REMONDO, RIOJA

CREMANT /SCHAUMWEIN
DOMAINE BOUVET LADUBAY
SECCO
BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM

BASSERMANN-JORDAN, DEIDESHEIM

CHAMPAGNER

ALLE WEINE SIND QUALITATSWEINE. ALLE WEINE ENTHALTEN SULFITE.

KARAFFEO,5 L

19,00 €

19,50 €

14,50 €

14,50 €

17,00 €

15,50 €

14,50 €

17,00 €

4,90 €

0,75L

0,20 L

0,75L

FLASCHE 0,75 L

26,50 €

27,50 €

29,50 €

20,50 €

20,50 €

24,00 €

22,00 €

26,00 €

20,50 €

24,00 €

0,75L

29,00 €

24,50 €

24,50 €

70,00 €

29,00 €

79,00 €

WEINKARTE

19



HERZLICH WILLKOMMEN

GENIESSEN SIE IHREN GAUMENAUSFLUG IN DIE
KUNSTE DER JAPANISCHEN KUCHE!
WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT!

AR

SHOKUYOKU!
IHR KAORU-TEAM

MANNHEIM KONNTE BIS VOR EINIGEN JAHREN SEINE WEIT GEREIS-
TEN UND AUFGESCHLOSSENEN GOURMETS MIT SPEZIALITATEN
AUS FAST ALLER HERREN LANDER VERWOHNEN: OB CHINA, VIET-
NAM, THAILAND, INDIEN, MEXIKO, KAUM ETWAS FEHLTE IN MANN-
HEIM. WENN DIESE GOURMETS JEDOCH ORIGINAL JAPANISCH
ESSEN WOLLTEN, BLIEB IHNEN NICHTS ANDERES UBRIG, ALS NACH
FRANKFURT, STUTTGART ODER DUSSELDORF ZU FAHREN.

MITTLERWEILE KONNEN SICH ABER ALLE LIEBHABER DER JAPANI-
SCHEN KUCHE FREUEN: AM 27. MAI 1999 WURDE DAS JAPANISCHE
SUSHI-RESTAURANT ,KAORU* IM HERZEN MANNHEIMS EROFFNET.
NACH SEINEM UMZUG IM DEZEMBER 2010 IN NEUE GROSSERE
RAUME HAT DAS RESTAURANT ES SICH ZUR AUFGABE GEMACHT
SOWOHL EINE TRADITIONELLE UND INNOVATIVE ,SUSHI-KUCHE“

Japanisches Sushi Restaurant

IN GEWOHNTER BESTER QUALITAT ANZUBIETEN ALS AUCH EINE
AUTHENTISCHE JAPANISCHE ,WASHOKU -KUCHE“ MIT DER GRO-
SSEN VIELFALT DER GESUNDEN JAPANISCHEN KUCHE.

IN UNSEREM ZWEISTOCKIGEN STILVOLLEN RESTAURANT MIT
EDLEM JAPANISCHEM AMBIENTE UND VOLLKLIMATISIERUNG
ERWARTET SIE EIN RIESIGES, BREITGEFACHERTES ANGEBOT AN
SUSHI, DAS IN DEUTSCHLAND SEINESGLEICHEN SUCHT. SOWOHL
FUR DEN FISCHLIEBHABER ALS AUCH FUR DEN REINEN VEGETARIER
IST EINE GROSSE AUSWAHL VORHANDEN, UND AUCH DIE TRADI-
TIONELLE MISO-SUPPE SOWIE ANDERE JAPANISCHE SUPPEN DUR-
FEN NICHT FEHLEN.

HIER IM KAORU WIRD NEBEN DER NORMALEN BEDIENUNG AN
TISCHEN AUCH EINE NEUARTIGE UND FASZINIERENDE ART DER
ERLEBNISGASTRONOMIE VORGESTELLT. DAS HERZSTUCK DES
RESTAURANTS IST EIN TRESEN MIT EINER WASSERSTRASSE, AUF
DER KLEINE HOLZBOOTE KREISEN. IN DER MITTE DES TRESENS STE-
HEN DIE SUSHI-KOCHE, DIE VOR DEN AUGEN DER GASTE DIE BOOTE
IMMER WIEDER MIT KLEINEN TELLERN BELADEN, AUF DENEN DIE
VERSCHIEDENSTEN FRISCHEN SUSHI UND SONSTIGE LECKEREIEN
IN GROSSER VIELFALT ZU FINDEN SIND.

WWW. .DE

i SIE FINDEN UNS AUCH AUF FACEBOOK




